
Nowoczesna i klasyczna babka wielkanocna – 
Justyna kontra Dorota
Trudność: Potrzebny czas Babka Justyny - 5h Babka Doroty - 1h

Babka z pistacjami, galaretką żurawinową otulona mirror glaze

 

Składniki:

Babka pistacjowa:
– 70g masła
– 45g żółtka
– 60g cukru
– otarta skórka z 1 cytryny
– 35g mąki pszennej
– 25g mąki migdałowej
– 90g drobno pokrojonych pistacji
– 40g liofilizowanych malin
– 70g białka
– szczypta soli
Galaretka:
– 150g mrożonej żurawiny
– 2 łyżeczki żelatyny
– 50g cukru
– sok z 1 cytryny

Krem waniliowy:
– 3 żółtka
– 50g cukru drobnego
– 100 ml mleka
– 100 ml śmietany 30%
– 8g żelatyny
– 15g wody
– 400g śmietany 30%
Glazura:
– 380 g czekolady białej drobno posiekanej
– 120 ml wody
– 300 g cukru
– 200 g mleka skondensowanego słodzonego
– 20 g żelatyny w proszku
– barwnik spożywczy żółty (ja użyłam barwnika z żelu)

Wykonanie:


