Dzem wisniowy - jak zrobic¢?

Trudnoé¢: @ Potrzebny czas 4-5 h

Sktadniki:

- 2kg wisni
- 600g cukru

Wykonanie:

Wisnie wydryluj, przetéz do garnka o grubym dnie, zasyp cukrem i odstaw, az wisnie zaczng puszczac¢ sok. Gotuj na matym
ogniu. Do$¢ czesto mieszaj, aby owoce nie przywarty do dna (szczegdlnie, kiedy masa zacznie gestnie¢). Dzem gotuj klika
godzin, az do zgestnienia. Gestos¢ dzemu sprawdzZ przez natozenie tyzeczki dzemu na talerzyk i wstawienie na 5 minut do
lodéwki. Jezeli konsystencja nam odpowiada, dzem wisniowy jest gotowy. Przetéz do wyparzonych stoiczkéw i pasteryzuj ok. 15
minut.



