
Dżem wiśniowy – jak zrobić?
Trudność: Potrzebny czas 4-5 h

Składniki:

– 2kg wiśni
– 600g cukru

Wykonanie:

Wiśnie wydryluj, przełóż do garnka o grubym dnie, zasyp cukrem i odstaw, aż wiśnie zaczną puszczać sok. Gotuj  na małym 
ogniu. Dość często mieszaj, aby owoce nie przywarły do dna (szczególnie, kiedy masa zacznie gęstnieć). Dżem gotuj klika 
godzin, aż do zgęstnienia. Gęstość dżemu sprawdź przez nałożenie łyżeczki dżemu na talerzyk i wstawienie na 5 minut do 
lodówki. Jeżeli konsystencja nam odpowiada, dżem  wiśniowy jest gotowy. Przełóż  do wyparzonych słoiczków i pasteryzuj ok. 15 
minut.


